Agriturismo Oro di Berta Agriturismo Bio Oro Di Berta

L'azienda Bio, nata nel 1998, A" ubicata in Val Sessera, nel comune di Portula, a 750 mt slm
alla€™interno delld€™Oasi Zegna. Conta una superfice di circa 10 ettari, in parte coltivata a frutta e
verdura di stagione, in parte a castagne e noci, il resto prati e boschi. Una parte della produzione viene
trasformata in un laboratorio in confetture e conserve; fiore alld€™occhiello della produzione A"
la€™olio di noci tipico della zona. LA€™Azienza A” certificata Biologica da ICEA. Nel cuore della valle
piA' famosa per la pregiata lavorazione della lana, Tristano e Paola hanno ricavato l'agriturismo
ristrutturando un antico Opificio settecentesco, con particolare attenzione per il recupero
architettonico e per i materiali usati, utilizzando gli arredi tipici della tradizione locale. Qui potrete
rilassarvi gustando le specialitA : a pranzo, a cena o con una merenda cenoirg, ritroverete la serenitA e
[d€™atmosfera di un ambiente unico, godendo delle bellezze naturali del territorio attraverso
passeggiate, escursioni a piedi e mountain bike, o nordic walking. AgriturismoNatura, genuinitA ,
tipicitA e prodotti a Km Zero: la cucina A" caratterizzata dai piatti tipici della tradizione piemontese ed
A" fortemente legata ai prodotti del territorio. | menA’ si ispirano alle antiche ricette localj, rivisitate in
chiave contemporanea, per garantire und€™alimentazione sana, improntata alla valorizzazione di
prodotti di altissima qualitA e dei sapori genuini di una volta. | NOSTRI PRODOTTIUna parte della
nostra produzione viene trasformata nel laboratorio aziendale in deliziose confetture, mostarde,
conserve, aceti;ad esempio, la confettura di zucca cedrina da abbinare ai nostri formaggi locali e la
tipica mostarda di mele. FATTORIA DIDATTICA La fattoria didattica si propone di interagire con adulti
e bambini svelando il mondo agricolo nella sua totalitA, attraverso laboratori e percorsi specifici sui
vari argomenti. Questo progetto nasce dalld€™esigenza di dare soprattutto ai bambini gli strumenti
per conoscere tematiche legate al territorio e alle stagioni, per far adottare comportamenti
compatibili e sostenibili con l&€™ambiente che li circonda, diffondendo la cultura della produzione
biologica. LA€™agricoltore A" parte integrante di questo ambiente e collabora con la natura per
mantenerne i delicati equilibri. Il progetto ha lo scopo di stimolare la curiositA e [4€™osservazione del
territorio: solo mediante |4€™osservazione di quello che ci circonda possiamo salvaguardare il nostro
ambiente e la nostra salute, cercando di ristabilire gli equilibri perduti.
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